
éciolité§
Racleae,lfondue, pierre chaude : minimum 2 per,ronnes - pri.c par lzer$onne

Tartflette au rebloc/ton de Saaoie et,sa salade aerte

Tartflette au reblochon de Saaoie, cltarcuterie et salade aerte
Iambon de Saaoie rosette, aiande séclÉe des Alltes

- Fondue sauoyarde et sa salade aerte

- Fondue sauoyarde, c/tarcuterie et,ta salade aerte
Jarnbon de Saaoie, ro$ette, uiande sécltée des Alpes

- Fondue sauoyarde, uiande séc/tée des Alprt et "ta salade aerte

- Fondue ,§aaq/arde aur ,rprt et $a salade aerte

- Fondue "tauoyarde auï cèpes, c/tarcuterie et salade aerte
Jamlron de Saaoie, rorette, utctnde sécltée des Afues

- Fondue sauoyarde au:r cèpes et uiande séc/tée, salade aerte

- Fondue sauoyarde au C/tampagne etsa salade uerte
Seruie auecsa ltouteille de Chantltagne

- .Fondue sauoyarde au C/tampagne, cltarcuterie et salade aerte

Nos

8,oo €

zz,5o €

tg,oo €

z3,oo €

z5,oo €,

zt,oo €,

z5,oo €

z9,oo €

g5,oo €

3g,oo €
.Ia.mbon de Sat;ote, rosette, t;iande sécltée de":' Alpe,:'

Seruie rruccso ltouteille dc C'ltantpagne.

Raclette à l'ancienne : & de terre à c/tarcuterie z6,oo €
./ambon de Sauoie ro,rett€, uiande séc'/ée darAlper

- Le crémeur de Saaoie :fomagefondu aufour dnns son écorce de sapin zz,oÉ
Sen;i at;ec c/tarcuterie, pommes de tere et salade

Let pierradet sont æntiet cur réteraation

- Pierrade de bæt{
Brruf sauces, légunrcs, gmtln dau1s/tinois, "ruladc uerte

- Pierracle3 uiande";
Bceult mogret, ueou, bardel de lnrd "îauce,t, grotin daulc/ùnoi,s, salade uerte

2g,oo €

OrEine der riandat A.E et -frunce

Sz,oo €,


